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Huia Vineyards

Ian Anderson et Matt Oliver  au vignoble Anderson, dans la
Brancott Valley.

Pinot Gris

La parcelle Huia Rapaura Road: vendanges de Pinot Noir
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Le climat de la saison de croissance façonne la personnalité de chaque millésime.  Le printemps 2006 fut doux  et ensoleillé
avec son lot habituel de vent du nord-ouest berçant le vignoble.  Les mois printaniers et estivaux coulèrent doucement sous
un ciel d’azure et atteignirent des températures douces à chaudes plus rapidement que par les années précédentes.  Cette chaleur
inhabituellement hâtive provoqua un débourrement et un début de mûrissement en mode accéléré.    Toutes les conditions
favorables  furent réunies pour  former une excellente couverture végétale nourrissant et mûrissant les raisins de façon ideale.
Nous  commençâmes les échantillonnages de raisins en février et fûmes surpris par les taux élevés  de sucre. Un effeuillage
léger permit d’abaisser l’acidité des baies pour attendre un joli équilibre avec le sucre.

Jour après jour le soleil brilla. Les saveurs des baies se développèrent à bon train, rattrapant rapidement les taux de sucre. Les
premiers raisins à rentrer le 22 février furent les Pinots Noirs pour notre base de Méthode Traditionnelle.
Nous vendangeâmes les Pinots les plus mûrs et laissèrent le reste à poursuivre leur épanouissement.
Après trois séances de vendanges et un pressurage doux, les Pinots Noirs furent mis en barrique pour
une fermentation rapide. Le Chardonnay, pour la base de Méthode, fut cueilli en deux fois nous laissant
une toute petite portion de raisins pour le vin de table, abonné sur les vignes pour un temps à parfaire
leur mûrissement.  Journées chaudes et nuits douces se poursuivirent de plus belle ce qui nous

permit de débuter la vendange des vins de table le 9 Mars.
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Heureusement tout fut rentré
avant que le temps change, nous
apportant de la pluie et du vent.
La seule victime de ce mauvais
temps fut le pauvre Riesling: la
peau de ce cépage est si fine près
du moment des vendanges qu’elle
en devient très fragile. Comme
nous n’avons pu obtenir un
résultat de qualité suffisante,  il
n’y aura pas de Huia Riesling cette
année. Une petit prix à payer
lorsqu’on  sait que le reste de la
vendange est de si haute qualité!

Les Pinots Noirs du Vignoble Reed West Coast Road, sur terroir argilo-graveleux furent les premiers
à être ramassés.  Puis suivit le Gewürztraminer, épicé et exotique.  De retour au Pinot Noir mais cette
fois du vignoble Anderson dans la vallée de la Brancott.

Suivi d’une toute petite quantité de Chardonnay ( 3,040 tonnes) aux jolies baies et d’une grande
intensité de saveur.  Après un pressurage doux, le Chardonnay fut mis en barrique pour effectuer
sa fermentation sous l’effet des levures indigènes.  Le ciel toujours au beau fixe et les échantillons
de Pinot Gris en condition parfaite, l’équipe de vendangeurs poursuivit son travail laborieux avec
ce cépage. Une fois cueilli, comme par les années passées, nous mîmes à fermenter environ un tiers
du moût en barrique de 2 à 4 vins dont la moitié fermenta sous l’effet des levures indigènes.  Les
premiers Sauvignons Blancs furent rentrés le 15 Mars et les derniers le 25:  à très belle maturité,
riche en saveur, vivifiant et identique en qualité au très beau millésime 2005. Les Sauvignons Blancs
2006 furent sélectionnés des cinq mêmes parcelles qu’en 2005.

Mike Allan faisant le délestage d’une cuve de Pinot

6:30: vendanges de Sauvignon Blanc du vignoble Winsome


